
Natale 2023

Flan di carciofi, porro croccante, pecorino e olio alla menta

Primo piatto

Tentacolo di polpo su crema di patate e olive con cappero disidratato

Risotto al tastasal con finferli croccanti

Raviolo di mascarpone e noci, burro fuso al rosmarino e crema di zucca violina 

Calamarata in guazzetto di vongole e punte di asparagi

Secondo piatto
Manzo all’olio su polentina gialla e salsa di arrosto

Faraona agli aromi dell’orto

Cornucopia di spigola con scarole saltate su vellutata di sedano rapa e fior di cappero

Dessert
Tiramisù scomposto

Millesfoglie con frutti rossi e salsa al mascarpone

Semifreddo al torroncino di mandorle e salsa al cioccolato

Centrotavola di dolci natalizi

Antipasto
Crudo di Parma, focaccine all’olio e burratina pugliese

oppure
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oppure

Bevande incluse:
Acqua

Pinot Grigio e Valpolicella Classico - Cantina Zeni
Caffè


